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CALABRIA
A'MAGARA
FARRINA | Belgian Ale | Chiara | 8%

Birra dolce con spiccato aroma e gusto di farro calabrese,
capace di celare abilmente il grado alcolico, facilitando la
beva.

FRAMBUEZA | Raspberry Ale | Lampone |
6.5%

Birra con lamponi freschi da agricoltura sociale casa di
Nilla e grano Senatore Cappelli coltivati in Calabria.
Invecchiata per 10 mesi in tonneaux da vino su lamponi
freschi.

MIERULA | Imperial Stout | Nera | 8.5%

Birra fortemente luppolata ed amara. Birra ispirata alle IPA
classiche ma con soli luppoli americani. Consigliata con
carni, formaggi e piatti molto speziati e piccanti.

MERICANA | American IPA | Ambrata | 6.7%

Birra intensa ed equilibrata, prevalgono le note di
torrefatto sia nella componente aromatica sia nel gusto.
Finisce in un amaro asciutto e molto persistente che
richiama forti sensazioni di cacao.

RIULI | American Amber | Ambrata | 6%

Birra piena ed equilibrata, l'assaggio e sottolineato da un
cenno netto ma non invadente di caramello, aroma
elegante di miele e crosta di pane. Ottima con salumi,
formaggi di media stagionatura e carni in umido.

STRINA | Tripel | Ambrato chiaro | 9.5%

Birra che si apre con un'esplosione di note fruttate
sottolineate da una leggera speziatura, inaspettata e
gradita come una "strina". Dolce ma dal finale ben
equilibrato si presta ad accompagnare formaggi importanti,
crostacei e pasticceria secca.



CALABRIA
FRIDDACALA

SCEMAY | Belgian Amber | Ambrata | 7%

Birra con sentori di malto tostato, caramello, frutti rossi e
zucchero candito bruno. In bocca € dolce e vellutata con
una bevuta piacevole e con un retrogusto lungo e suadente.

EMILIA ROMAGNA
ARCA DI NOE VECCHIA ORSA

ORSA D'ARIA | Tripel | Chiara | 8.5%

Birra con aroma complesso e fruttato che regala un finale
secco e gradevole. Nata dalla collaborazione tre Birra Vale
La Pena e il Birrificio Vecchia Orsa.

LA BUTTIGA

BON NADAL | Spiced Strong Ale | Ambrata |
9%

Birra da profumi eleganti e decisi. La particolare miscela di

spezie e l'elevata gradazione alcolica donano un intrigante
sapore che rievoca l'atmosfera delle serate invernali.

VITE AL LIMITE | Tripel NEIPA | Dorata | 10%

Birra nata dalla collaborazione del birrificio MC77. Aspetto
velato e amaro ben contenuto. Un'esplosione di aromi
tropicali e agrumati sopra a tutti e ancora note di resina,
miele e pesca a completare una favolosa complessita.

MIA ZIA | Session IPA | Chiara | 3,8%

Birra con note agrumate e frutti tropicali, ananas e mango
su tutti. Il finale risulta fresco e amaro.

PSYCHO IPA | Double IPA | Ambrata | 7,1%

Birra con al naso un bouquet molto intenso ed intrigante di
fiori tropicali, agrumi e frutto della passione. Ben
bilanciata da malti caramellati, che invadano
piacevolmente la bocca, lasciando una freschezza ed una
secchezza finale.



LAZIO
REBEL’S

PARROT INVASION | IPA | Giallo dorato | 6%

Birra amara morbida e con un aroma esplosivo dall'accento
floreale.

TROPICAL BOMB | Imperial IPA | Giallo

intenso | 8%

Birra secca e beverina dall'amaro delicato e dalle note
fresche e succose di frutta tropicale che ti portano
direttamente in riva al mare sotto una palma.Birra di punta
del birrificio.

LOLLPOP | Belgian Strong Ale | Arancio

intenso | 8.5%

Birra dal carattere dolce e ricco: il malto Vienna dona
aromi caramellati, il Carapils garantisce schiuma compatta.
Zucchero candito in bollitura esalta note zuccherine, frutta
passita e sfumature speziate.

SUNSHINE BLANCHE | Blanche | Giallo | 4.5%

Note speziate date dal pepe del sichuan, coriandolo che
donano freschezza con un richiamo agrumato conferito dal
pepe rosa.

HELL YEAH | Helles | Giallo | 4.8%

Le note dolci dei malti chiari sono bilanciate da un leggero
bouquet floreale del luppolo, presente ma non invasivo.

LOMBARDIA

BREWFIST

DOUBLE SPAGHETTI WEST | Imperial Stout |
Ebano | 11.5%

Birra creata in occasione del 10° anniversario del birrificio,
€ una rivisitazione della classica ricetta della Spaghetti
Western con aggiunta di caffée e fave di cacao.



LOMBARDIA

BREWFIST

SPAGHETTI WESTERN | Imperial Chocolate
Coffee Stout | Nera | 8.7%

Densa e nerissima, conquista subito il naso con un profumo
esagerato di caffé verde, fresco e non tostato. Si apre poi
su note di cacao, mallo di noce e un amaro-acido da
espresso.

THE PILGRIM | Barley wine | Ambrata | 14.4%
Un barley wine fermentato con lievito saison ed
invecchiato per un anno in botti di vino marsala. Al naso
risaltano sentori di uvetta e prugna.

BUROCRACY | IPA | Ambrato chiaro | 6%
Birra ricca di luppoli aromatici americani e neozelandesi.
Ha un bouquet elegante di agrumi e frutta matura, e un
attacco morbido e caramellato seguito da un amaro lungo
e fine.

LA BASSA | Real Lager | Dorata | 5.2%

Una lager dedicata alla passione per il ciclismo da sempre
radicata nella Bassa Padana. Dorata e brillante, profuma di
miele, grano falciato e luppolo finemente speziato.

SPACEMAN | West Coast IPA | Dorata | 7%
Birra secca, profumata e abbondantemente amara.

ONE WAY | Tripel | Chiara | 9%
Birra con profumo e gusto che giocano sul sottile
equilibrio di note di pasticceria secca e frutta matura.



MARCHE
MC77
BREAKING HOPS | Double IPA | Ambrata 7.8%

L'aroma e dominato da sentori di frutta esotica ed agrumi
tipici dei luppoli americani e neozelandesi utilizzati in tutte
le fasi della produzione. Finale lungo e amaro.

GLU GLU | German ALE | Dorata | 5%

Birra chiara ispirata alle birre tipiche della citta di Colonia.
Limpida, debolmente amara e con delicati aromi fruttati
donati dal lievito utilizzato, tipico dello stile.

SAN LORENZO | Blanche | Giallo paglierino |
5.2%

Birra prodotta con l'utilizzo di frumento e avena non
maltati. Speziata con scorza d'arancia e coriandolo. AL
naso sentori di spezie ed esteri derivanti dal lievito belga.

VELVET SUIT ! New England IPA | Dorata |
6.5%

Birra dal corpo morbido e forte aroma di frutta tropicale.

BOWTIE | IPA | Chiara | 6.3%

Birra fruttata sia al naso che al palato. Birra in bocca
piuttosto rotonda ma bilanciata da un gusto amaro finale.

TRENTINO ALTO ADIGE

MASO ALTO

ROAD TO DAMASCO | Wild Sour Fruit Ale
Dorata | 6%

Fermentazione di malto d'orzo e albicocche: liquido oro
antico, limpido, con schiuma avorio. Aromi complessi di
yogurt, aceto di mele, note citriche, vaniglia, cuoio,



TRENTINO ALTO ADIGE
MASO ALTO

MOMPRACEM | Session DDH | 4.12% | 44cl

Birra biologica ad alta fermentazione. Al naso note
agrumate, tropicali ed erbacee.

SELVATICA | IPA | Ambrata | 5.5%

Birra caratterizzata da un uso significativo di luppolo
selvatico, una varieta autoctona delle colline avisane

STRANGER PILS | Pilsner | Chiara | 5%

.Birra biondissima a bassa fermentazione di grande
bevibilita, caratterizzata da una luppolatura delicata e un
finale leggermente amaro che si bilancia fortemente con la
componente maltata.

BUIO PESTO | Porter | Scura | 5.5%

Birra ad alta fermentazione che presenta note di caffée e
finali di cioccolato.

Birra alla spina piccola
Birra alla spina media



